GASTRONOMSKO-TURISTICNI TEHNIK/GASTRONOMSKO-TURISTICNA TEHNICA

PREDMETNI IZPITNI KATALOG
ZA DRUGI PREDMET POKLICNE MATURE

GASTRONOMIJA IN TURIZEM
S PODJETNISTVOM

za naziv srednje strokovne izobrazbe

GASTRONOMSKO-TURISTICNI TEHNIK /
GASTRONOMSKO-TURISTICNA TEHNICA

Predmetni izpitni katalog je doloc¢il Strokovni svet RS za poklicno in strokovno
izobrazevanje na 161. seji, dne 2. junija 2017 in se uporablja od spomladanskega
izpitnega roka 2019, dokler ni dolocen novi.

Po Predmetnem izpitnem katalogu opravljajo poklicno maturo kandidati, ki so izpolnili
obveznosti za pristop k opravljanju poklicne mature po naslednjih programih:

Program in vrsta programa Sprejem programa
Gastronomija in turizem, srednje strokovno | 53/08
izobraZevanje

Gastronomija in turizem, srednje strokovno | 12/17
izobrazevanje S|

Gastronomija in turizem, poklicni teCaj 30/09
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1 uvoD

Predmetni izpitni katalog Gastronomija in turizem s podjetniStvom je podlaga za izpit iz
drugega predmeta poklicne mature. Namenjen je kandidatu, ki izpolnjujejo pogoje za pristop
k poklicni maturi po izobraZevalnem programu srednjega strokovnega izobrazevanja (SSI)
Gastronomija in turizem ali Gastronomija in turizem (SI) in poklicnega tecaja (PT).

Predmetni izpitni katalog vsebuje izpitne cilje ter znanja in kompetence, ki jih kandidat
dokazujejo na izpitu. Izpit obsega ustni in pisni izpit. Dodani so tipi¢ni primeri nalog, izbrani
iz nabora nalog, s katerimi so bili kandidati seznanjeni ze med izobrazevanjem.

2 IZPITNI CILJI

Kandidat izkaze doseganje naslednjih ciljev ter splosnih in poklicnih kompetenc:

= obvlada in uporablja slovensko strokovno terminologijo s podro¢ja gostinstva in
turizma,

= komunicira skladno s pravili splo$nega in poslovnega bontona, poslovne morale in
obicajev,

= skrbi za lastno zdravje in zdravje gostov/ turistov,

= skrbi za dobro pocutje gostov/ turistov,

= organizirain izvaja animacijo, prilagojeno ciljni skupini,

= vkljucuje slovensko naravno in kulturno dedis¢ino v gostinsko in turisti¢no ponudbo,

= vrednoti prednosti in slabosti posameznih vrst prehrane,

= pozna poslovanje v gostinskih in turisti¢nih podjetjih,

= trzi gostinske in turisti¢ne storitve ter vrednoti rezultate poslovanja,

= predlaga, presoja in utemeljuje ukrepe ter odloc¢itve v razli¢nih poslovnih situacijah.

‘ 3 ZGRADBA IN VREDNOTENJE IZPITA

3.1 Zgradba izpita
Izpit je sestavljen iz pisnega in ustnega izpita.

3.1.1. Pisni izpit
Shema zgradbe in vrednotenje pisnega izpita:

Skupno stevilo | Cas resevanja Dovoljeni
tock v izpitni poli = (v minutah) pripomocki
(v tockah)

1. izpitna pOla 20 30 /
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2. izpitna pola 30 60 ravnilo, Zepno

ra¢unalo
SKUPAJ 50 90
3.1.2 Ustni izpit

Pri ustnem izpitu kandidat izbere listek, na katerem je opisana realna delovna situacija. 1z
opisa realne delovne situacije so postavljena tri vprasanja s smernicami ozir. podvprasanji,
kaj naj odgovori vkljucujejo. Priporo¢amo, da sta na vsakem izpitnem listku dve vprasanji po
15 tock in eno vpraSanje za 20 tock. Skupno Stevilo tock je 50.

3.2 Oblike in nacini ocenjevanja
Pri pisnem izpitu kandidat lahko doseze 50 tock, Na prvi poli najvec¢ 20 tock, na drugi 30

tock.
Pri ustnem izpitu lahko kandidat s pravilnimi odgovori doseze 50 tock.

4 ZNANJA IN KOMPETENCE, KI SE PREVERJAJO NA POSAMEZNI RAVNI
ZAHTEVNOSTI

Na pisnem in ustnem izpitu se preverjajo znanja, spretnosti, ves¢ine in poklicne kompetence,
ki so jih kandidati pridobili pri obveznih strokovnih modulih, lahko tudi v povezavi s splosno
izobrazevalnimi predmeti programa.

Obvezni strokovni moduli:

Gastronomija in turizem (SSI): Gastronomija in turizem (PT):
e 0snove Vv gostinstvu in turizmu e 0snove gostinstva in turizma
e podjetniStvo in zakonodaja e podjetniStvo
e poslovno komuniciranje in IKT e kulinarika in turistiCne zanimivosti
e naravna in kulturna dedi$¢ina doma in v svetu
e naravna in kulturna dedis¢ina

POKLICNE KOMPETENCE ZNANJA, SPRETNOSTI, VESCINE

Spremlja ekonomska dogajanja | Kandidat:

na podrocju gostinstva in = utemelji pomen in povezanost gospodarstva in
turizma. negospodarstva,

* pozna trzne zakonitosti,

* pozna pomen gostinstva in turizma.

Uposteva zakonitosti zdravega = uporablja prehransko piramido in jo zna interpretirati,
prehranjevanja. = pozna in razlikuje hranilne snovi,
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razvrsca zivila po hranilni snovi (ogljikohidratna,
vitaminsko-mineralna, beljakovinska in masc¢obna),
pozna posledice nezdravega prehranjevanja,
uporablja tabele o energijski in hranilni vrednosti
zZivil,

pozna posamezne vrste prehrane

kriti¢no vrednoti svoje prehranjevalne navade,
pozna elemente HACCP sistema in zna prepreciti
zastrupitve z mikroorganizmi in zdravju Skodljivimi
snovmi.

Pozna pravne predpise in
pripravi prodajno pogodbo

opredeli temeljne, sploSne in posebne pravne prepise
razlozi veljavnost in sklenitev prodajne pogodbe,
analizira bistvene in nebistvene sestavine prodajne
pogodbe.

Presoja upravicenost poslovanja.

razlikuje pojme strosek, potroSek, izdatek, prihodek,
odhodek,

graficno prikaze in interpretira gibanje lastne cene pri
razlicnem obsegu poslovanja,

izdela in utemelji amortizacijski nacrt,

izracuna in interpretira razlicne pokazatelje
uspesnosti poslovanja (produktivnost, ekonomi¢nost,
rentabilnost, likvidnost) in predlaga ukrepe za
njihovo izboljSanje,

izraCuna in analizira poslovni izid,

navede vzroke za izgubo in moZnosti delitve dobicka,
izdela bilanco stanja in jo interpretira.

Pozna dejavnike in postopke za
ustanovitev podjetja.

prepoznava in vrednoti priloznosti v podjetniStvu,
primerja prednosti ter tveganja podjetniStva,

18¢e podjetniske ideje in priloZnosti,

nacrtuje registracijo gospodarske druzbe in
samostojnega podjetnika,

primerja prednosti in slabosti posameznih
gospodarskih druZb in samostojnega podjetnika.

Oblikuje gostinsko in turisti¢no
ponudbo.

oblikuje gostinsko in turisti¢cno ponudbo, v katero je
vkljucena slovenska naravna in kulturna dedis¢ina,
v ponudbo vkljucuje pokrajinsko znacilne jedi in
pijace,

predstavi slovenska vina,

razlikuje za$Citne oznake kmetijskih pridelkov in
zivil ter pozna slovenske predstavnike,

vkljucuje geografske in kulturnozgodovinske
znacilnosti Slovenije,

uposteva etnoloske znacilnosti (obicaji, dediscina)
domace regije in Slovenije.

Ustrezno komunicira in
organizira delo.

komunicira v skladu s pravili poslovne morale,
splosnega in poslovnega bontona, ter z dobrimi
poslovnimi obicaji,

nacrtuje in vodi poslovni razgovor in sestanek,
ustrezno reagira v problemskih in konfliktih
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situacijah,
» analizira stile vodenja.

5. TIPI NALOG, PRIMERI IZPITNIH VPRASANJ IN PRIMERI
OCENJEVANJA

5.1 Pisni izpit
5.1.1 Prva izpitna pola
Primer izpitnega vpraSanja izbirnega tipa

ObkroZite Crko pred pravilno resitvijo
1. Prireditev “Kravji bal” je znacilna za:

A Jezersko

B Bohinj
C Pohorje
C Sneznik

(1 tocka)

Pravilen odgovor:

Tocke |Resitev Dodatna navodila
1. 1 B

Primer izpitnega vprasanja povezovanja

2. Smiselno poveZite zas¢itena obmocja na levi strani z dvema posebnostima, ki sta znacilni
za posamezno obmocje.

Kozjansko Hankejev kanal
Grad Sneznik

Grad Podsreda
Travniski sadovnjaki
Jamske ponvice

Cerknisko jezero

Notranjsko podolje

mo oo >

Skocjanske jame

(1 tocka)
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Pravilni odgovori:

NEUWEN TocCke |Resitev Dodatna navodila
1 |Kozjansko—-C, C Zavse /1 tocka

Notranjsko podolje — B, E
Skocjanske jame — A, D

Primer izpitnega vpraSanja alternativnega tipa

3. Ceje trditev pravilna obkrofite DA, ¢e ni pravilna obkroZite NE.

Skodle so leseni stresniki, s katerimi so prekrite bajte na Veliki planini. DA NE
Natura 2000 $¢iti 50% slovenskega 0zemlja. DA NE
Flosarji so opravljali transport lesa na Savinji in Soci. DA NE
Glinena piscal v obliki konjicka je spominek znacilen za Korosko. DA NE
(1 tocka)
Pravilni odgovori:
Tocke |Resitev Dodatna navodila
3. 1 DA Za vse §tiri pravilne odgovore

NE /1 tocka.

NE

NE
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5.1.2 Druga izpitna pola
Primeri strukturiranih nalog

Izracunajte in odgovorite.

1. V podjetju Kartica s.p. izdelujejo unikatne ro¢no izdelane vos¢ilnice, ki jih
prodajajo po 3 € za kos.

1.1.  Izracunajte in vpiSite v tabelo zahtevane podatke.

Koli¢ina Celotni Celotni Stalni stroski | Spremenljivi | Lastna cena
proizvedenih i o .

IV stalni spremenljivi | na enoto stroski
vos¢ilnic

stroski stroski na enoto

300 1.000 1
400 1.000
500 1.000 1
600 1.000 1

Podatki so v EUR
(3 tocke)

1.2. V grafu po danih podatkih prikazite gibanje lastne in prodajne cene ter oznacite obmocje
poslovanja, Kjer poslujejo z izgubo.

(3 tocke)

Ic, pc

A

v

St. voScéilnic
(3 tocke)
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1.3. IzraCunajte prag rentabilnosti in pojasnite rezultat.

Pravilni odgovori:

(2 tocki)

NEUlokW Tocke Resitev Dodatna navodila
1.1 3 | Glej resitev v spodnji tabeli vsak pravilno reseni stolpec 1
tocka
1.2 3 | Glej resitev v grafu spodaj vrisana krivulja LC 1tocka,
vrisana krivulja PC 1tocka,
oznacen obseg poslovanja, Kjer
poslujejo z izgubo 1 tocka.
1.3 2 1000/(3—1) =500 za izracun Itocka,
) . e za pojasnilo 1 tocka.
Pri prodaji 500 vos¢ilnic je lastna cena
enaka prodajni, ne ustvarijo niti dobicka
niti izgube.
Skupaj 8
Resitev:
1.1.
Koli¢ina Celotni Celotni Stalni stroski | Spremenljivi | Lastna cena
prczlzveq enin Stalni Spremenljivi | Na enoto Stroski
voscilnic
stroSki Stroski Na enoto
300 1000 300 3,3 1 4,3
400 1000 400 2,5 3,5
500 1000 500 2 1 3
600 1000 600 1,7 1 2,7

1.2. Graf'v katerem je vrisana prodajna in lastna cena te ter obmocje kjer poslujejo z izgubo.
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4,5

3,5

L 4

L 4

L 4

2,5

lastna cena

1,5

0,5

300

400

500

600

—&— prodajna cena

obmodje izgube

Odgovorite na naslednja vpraSanja

2. Jedi iz testenin ponujamo tudi v Sloveniji.

J

2.1 Med nastetimi jedmi izberite Stiri jedi iz testenin in jih po regijah pravilno vpisite v tabelo.
Jedi: kozjanski krapi, vrtanek, bograc, dodole, idrijski Zlikrofi, mohant, mavZlji, ajdovi krapi
matevz, fuzi,.

Gorenjska

Stajerska

Idrijsko

Istra

1 tocka)

2.2 Kaj je znacilno za fuze? Primerjajte jih z ostalimi jedmi iz testenin v nalogi 2.1.

Pravilni odgovori:

Naloga

2.1

(1 tocka)

Tocke

Resitev

Dodatna navodila

1

Gorenjska - ajdovi krapi
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Stajerska - kozjanski krapi
Idrijsko - idrijski Zlikrofi
Istra - fuzi

2.2 1 fuzi so votle testenine / ostale so
polnjene testenine

Skupaj 2

3. Zgodovina ldrije v Idrijsko-Cerkljanskem hribovju je tesno
povezana z izkoriS¢anjem Zivega srebra.

3.1 Kaj prikazuje slika?

(1 tocka)

3.2. Razlozite pomen tehni¢nega spomenika na sliki za nekdanjo rudnisko dejavnost v Idriji.

(1 tocka)

3.3. Navedite dva primera kjer v Sloveniji poleg Idrije izkori$¢ajo rudniske in premogovniske
rove v turistiéne namene?

(1 tocka)
3.4 Navedite dve moznosti uporabe idrijske ¢ipke v danasnjem cCasu.
(1tocka)
Pravilni odgovori:
NEUs-M Tocke |Resitev Dodatna navodila

3.1 1
Klavze, idrijske klavze
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3.2 Zadrzevale so les, ki so ga uporabljali za
podpiranje rovov in predelavo rude
3.3 Meziski rudnik, Velenjski premogovnik
3.4 Turisti¢ni spominek, modni dodatki, Mozne so tudi druge resitve
nakit, slike, razglednice..... kot aplikacija Cipke na razli¢ne
predmete
Skupaj
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5.2 Ustni izpit

Primer izpitnega listka, delovne situacije s tremi vpraSaniji in smernicami oz. podvprasaniji

Janez Blond je lastnik turisti¢ne agencije Barjancek s.p. . Kupil je dva osemsedeZna
kombija, vsakega v vrednosti 50.000€ in predvideva, da bo njuna Zivljenjska doba 5 let.
Njegova storitev je pretezno povezana z organizacijo vodenih izletov po Ljubljanskem
barju, ki ga z vseh pogledov zelo dobro pozna. Izletnike med postankom v bliZnjem
gostiS¢u pogostijo z lete¢imi Zganci in ljubljanskimi skutnimi pala¢inkami, kar je tipi¢no
v gastronomski ponudbi tega podrocja.

1.KaksSno odgovornost za poslovanje nosi Janez in kako naj sestavi amortizacijski nacrt?
1.1 Zapisite pravilno obliko Janezove firme.
1.2 Kaksno odgovornost za poslovanje turisti¢ne agencije nosi Janez?
1.3 Sestavite amortizacijski nacrt po letih. Pri tem uporabite enakomerni nacin amortiziranja
(linearna metoda amortiziranja)
a) kaj razumete s pojmom amortizacijska osnova ?

b) razlozite razliko med ekonomsko in fizi¢no Zivljenjsko dobo osnovnega sredstva.

(15 tock)
Pravilni odgovori:
NEUelskl Tocke Resitev Dodatna navodila
1.1 5 | BARJANCEK, Janez Blond, s.p., Vsaka sestavina firme 1 to¢ka
Turisti¢ne storitve, Pod hrusko 8, Iskupaj 5 tock
Ljubljana
12 1 Janez odgovarja za obveznosti turisti¢ne
agencije z vsem svojim premozenjem.
13 6 Am = AO/ZD = 100.000/5 = 20.000€ Za izra¢un AO in letni znesek/
e . . . 2 tocki,
Pravilni izracun odpisane in neodpisane
vrednosti po letih zadnja dva stolpca v tabeli
vsak /2 tocki.
13a 1 | Amortizacijska osnova je vrednost
sredstva z vklju¢enimi morebitnimi
dodatnimi stroski (prevoz,
inStruktaza,carina...) reCcemo tudi
nabavna vrednost./

DRUGI PREDMET — GASTRONOMIJA IN TURIZEM S PODJETNISTVOM
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13Db 2 Fizi¢na Zivljenjska doba nam pove,
koliko ¢asa bo sredstvo prenasalo svojo
vrednost na ucinke. Ekonomska
zivljenjska doba je ¢as, v katerem je
sredstvo sicer $e uporabno, a se ga ne
izplaca ve¢ uporabljati, ker je

zastarelo. ..
Skupaj 15
Izracun pod 1.3.
Leto Amortizacijska osnova Letni Odpisana Neodpisana vrednost
(Nabavna vrednost) znesek Am vrednost
1. 100.000 20.000 20.000 80.000
2. 100.000 20.000 40.000 60.000
3. 100.000 20.000 60.000 40.000
4, 100.000 20.000 80.000 20.000
5. 100.000 20.000 100.000 /

Podatki so v evrih.

1. Kaj vse o Ljubljanskem barju mora vedeti Janez Blond?

2.1 Kako se je v geoloski zgodovini oblikoval prostor Ljubljanskega barja?

2.2 Opisite najdbe in zivljenje na Ljubljanskem barju kot ga prikazujejo slike.

2.3 KakSen je bil pomen Karla Dezmana za raziskovanje na Ljubljanskem barju?
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2.4 'V katero najvisjo stopnjo svetovne zascite je vkljuceno Ljubljansko barje in kaksna je
stopnja zascite v Sloveniji?

2.5 Janez Blond bo odpeljal izletnike na edini Se ohranjeni naravni del Ljubljanskega barja.
Kje je ta ohranjen del barja, kaj lahko tam vidimo in kako je to nastalo?

2.6 Povezite navedene pojme in imena v pare in razlozite povezavo:
Vrhnika, Borovnica, Joze Plecnik, Bistra, podpeski kamnolom, srednjeveski rokopisi,
Zelezniski viadukt, Nauportus.

2.7 Katero cerkev prikazuje slika in kdo je njen avtor? Zakaj se je avtor odlocil za tako
nenavadno postavitev?

(20 to&k)

Pravilni odgovori:

NEUelokW Tocke Resitev Dodatna navodila

2.1 2
7-kratna ojezeritev kotline, ki se je

ugrezala med Zelimeljsko in
misjedolsko prelomnico v obdobju
oligocena, ki so jo polnili fluvialni
nanosi danaSnje Ljubljanice in jezerski
sedimenti — polzarica ...

2.2 6 Opis mostiscarske kulture in naéin Za opis ene slike / 2 tocki,

gradnje ter danasnja nahajalisca. skupaj najve¢ /6 tock.

Najdbe in izdelovanje glinenih izdelkov,
Ki so bili del njihove materialne in
duhovne kulture.

Najdba kolesa, njegova vrednost, nacin
izdelave in razlogi za ohranjenost

2.3 2  |Karel Dezman arheolog, prvi podvodni | Za predstavitev arheologa /1
arheolog, raziskoval ostanke koliS¢arskih | focka,

1ij v blizini Iga. .
fasely v bhzimt Jga za njegove dosezke /1 tocka.

DeZzmanova kolis¢a, postavil arheolosko

DRUGI PREDMET — GASTRONOMIJA IN TURIZEM S PODJETNISTVOM
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zbirko v Narodnem muzeju.

24

V arheoloskem muzeju Laténium v
Neuchatelu v Svici je Slovenija 9. 9.
2011 tudi uradno prejela certifikat
UNESCO Svetovna dedis¢ina za vpis
prazgodovinskih kolis¢ okoli Alp na
UNESCO Seznam svetovne
dedis¢ine. Prazgodovinska kolisca
okoli Alp so del svetovne dedis¢ine od
junija 2011, iz Slovenije sta vkljuceni
dve skupini koli$¢ na Ljubljanskem
barju.

V Sloveniji je Ljubljansko barje
zaSc€iteno na ravni krajinskega parka.

Za navedbo najvisje stopnje
zaSéite /1 tocka,

za navedbo stopnje zascCite v
SLO /1 toéka.

2.5

Mali plac pri Bevkah, ostanki Sote.

Sota je ostanek zoglenelega
koreninskega sistema mahu...

Za ohranjen del barja /1 toc¢ka,

za navedbo ostanka/ 1 toéka.

2.6

- Vrhnika — Nauportus.

Vrhnika je bilo za ¢asa Rimljanov
pristanis¢e na Ljubljanici.

- Joze Ple¢nik — podpeski kamnolom.
Ple¢nik je podpeski apnenec uporabljal
kot gradbeni in dekorativni material

- Borovnica — zelezniski viadukt.

Ob speljavi Zelezniske proge Dunaj —
Trst, je bil najtezji del gradnja viadukta,
ki velja za tehniski spomenik.

- Bistra — srednjeveski rokopisi.

Poleg stiskih rokopisov veljajo bistriski
rokopisi za najlepSe okrasene z
inkunabulami z Zivalskimi motivi

Za vsako pravilno povezavo in
razlago /1 tocka.

2.7

Cerkev sv. Mihaela, Joze Ple¢nik.

Gradnjo prilagodil nestabilnim
barjanskim tlem. Enakomerno je
razporedil tezo in temu prilagodil tloris.

je

Za poimenovanje objekta in
arhitekta /1 tocka,

zarazlago /1 tocka.
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3. Ovrednotite uravnoteZenost gastronomske ponudbe skozi jedi, ki so jih bili deleZni

Janezovi izletniki.
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GASTRONOMSKO-TURISTICNI TEHNIK/GASTRONOMSKO-TURISTICNA TEHNICA

3.1 Navedite tipicno barjansko jed, ki je bila vcasih popularna v Ljubljani. (Danes je
slovenska zival zascitena in pripravljamo le uvozene).

3.2 Predstavite jed leteCi Zganci in razlozite izvor imena.
3.3 Katera sestavina je posebnost ljubljanskih skutnih palacink?
3.4 'V Kkateri znacilni slovenski kvaSeni sladici je lahko kot nadev enaka sestavina?

3.5 Nastejte Se 4 druge z razlicnimi nadevi. Povejte za katero(-e) gastronomsko(-e) regijo(-e)
je posamezna znacilna, oz. katera je najstarejsa.

3.6 Utemeljite zakaj leteCih zgancev in zakaj skutnih palacink nebi uvrstili v jedilnik
varovalne prehrane.

3.7 Razlozite pojem uravnoteZena prehrana.

3.8 Pri planiranju uravnotezene prehrane upoStevamo piramido uravnoteZene prehrane.
Narisite skico in jo razlozite.

3.9 Utemeljite ali bi jedi v postrezenem obroku ustrezali na¢elom uravnotezene prehrane za
en obrok.

(15 tock)
Pravilni odgovori:
NEUelskl Tocke Resitev Dodatna navodila
3.1 1 5
Zabji kraki (pripravljeni na kateri koli
nacin).
3.2 2 | Ocvrta pis€ancja bedra in peruti. Za predstavitev / 1 tocka,
Imenovali so jih pristaniski delavci ob sa razlago / 1 tock
Ljubljanici, jedi so jih za malico. g ocka
3.3 1  |Pehtran.
3.4 1 |V potici.
35 2  |Medena-najstarejsa, Za vse $tiri navedbe in opis / 2
orehova-povsod, tocki,
makova-Prekmurje za tri ali dve /I tocka.
ocvirkovka- Dolenjska...
3.6 2 | Letecih zgacev -veliko mascobe (jo Za eno navedbo /1 toc¢ka.
zmanjSamo v varovalni prehrani).
Skutine palacinke -sladkor (ga
zmanj$amo Vv varovalni prehrani).

DRUGI PREDMET — GASTRONOMIJA IN TURIZEM S PODJETNISTVOM
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3.7 1 | Vsebuje vse hranilne snovi v ustreznem
razmerju in ustrezno kol. energije.

3.8

I~

A Za skico /2 tocki,
/415\
/2] 3N\

1

1-zito, krompir, izdelki

2-sadje, izdelki

3-zelenjava, izdelki

4-mleko, izdelki

5- meso, ribe, jajca, suhe strocnice, izde.
6-sladkarije, mascobna Zivila

1, 2, 3- v vsakem obroku

4, 5- 1x do 2x na dan

6- obCasno, zmerno

3.9 1 |Ne, ker ne vsebuje sadja oz. zelenjave.

za razlago /2 tocki.
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‘ 6 PRILAGODITVE ZA KANDIDATE S POSEBNIMI POTREBAMI

Prilagoditve za kandidate s posebnimi potrebami so navedene v Maturitetnem izpitnem
katalogu.
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