
OCENJEVALNI LIST 

 

SVEČANI POGRINJKI 
RAZRED:_______; Datum:____________ 

Dijak/inja:________________________ Tama:____________________________ 

PRIPRAVLJALNA DELA  
 
 
 
 

 Priprava jedilnice 

 Organizacija priprave mize (pogrinjanje, 
uporaba pladnjev, sistem priprave 
pogrinjkov…) 

5 
 

10 

 

IZDELEK  
 
 
 
 
 
 
 

 Izgled celotne mize glede na temo 
(dekoracija, barve, oblike serviet) 

 Ustreznost pogrinjka glede na vsebino 
menija (pravila za pripravo pogrinjkov 
(ustrezen pribor, kozarci, postavitev…) 

 Oblika meni kartice glede na izbrano temo 

 Strokovna sestava jedilnika in 
priporočanje pijač 

 Inovativnost (lastna dekoracija, pribor, 
kozarci, servieti…) 

 Deserviranje in pospravljanje 

20 
 

10 
 
 

20 
10 

 
15 

 
10 

 

 

MINIMALNI STANDARD: 
 
Dijak k ocenjevanju pristopi v popolni, urejeni 
delovni obleki in osebno urejen. 
Za izbrano priložnost strokovno pripravi mizo s 
pogrinjkoma za dve osebi, doma sestavi vsebino 
menija in oblikuje meni kartico, mizo okrasi 
izbrani temi primerno. Svoj izdelek strokovno 
utemelji. 

KRITERIJ 

od 0 do 49: nzd(1) 

od 50 do 61: zd(2) 

od 62 do 76: db(3) 

od 77 do 88: pdb(4) 

od 89 do 100: odl(5) 
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