
PRIPRAVA KAVE 
delavnica za prve in druge letnike GT in GH 

 
 

Skupaj bomo do približno 17 ure! 
 

 
Vsebina delavnice: 

- Splošno o kavi (pridelava, vrste), 
- Poklic barist, latte art, 
- Priprava aparata za kavo in mlinčka, 
- Ravnanje z napravama, 
- Priprava osnovnih kavnih napitkov, 
- Čiščenje aparata in shranjevanje kave, 
- Napake in odprava le-teh. 

 
S to delavnico pridobite: 

- Pooblastilo, da v šoli pripravite kave za vaše sošolke in sošolce, 
- Dodatna znanja, ki vam bodo koristila v vašem poklicu, 
- Možnost nadgradnje znanja za tekmovanja o pripravi kave, 
- Možnost graditve kariere v "latte artu" (latte art grading system),  
- Naziv "šolski barist" in s tem možnost priprave kavnih napitkov v šolskih projektih, 
- Kulturo pitja kave in sposobnost prepoznave dobre kave. 

 
 

PRIJAVE na delavnico: Simon.Malc@sgtsr.si; ime in priimek, razred! 
- Prijave do srede, 4. marca 2020! 
- Prostih je 10 mest po ključu "kdor prej pride, prej žanje"! 
- Če bo več zanimanja, delavnico ponovimo. 

 

 
 

Simon Malc, organizator praktičnega pouka 
Srednja gostinska in turistična šola Radovljica 

Kranjska cesta 24 
4240 Radovljica 
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