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Predstavljeno vino je izbrano iz spodnjega seznama sort/vin. 

Prestavitev vina: 

- je PowerPoint predstavitvi 

- vsebina: 

1. Izvor: iz katerega področja v Sloveniji, Evropi ali na svetu prihaja ta trta, kdaj v zgodovini 

je bila prvič zabeležena. 

2. Geografska prisotnost v SLO: v katerih vinorodnih deželah in/ali okoliših se vzgaja. 

3. Opis vinorodnega okoliša opisanega vina in zakaj v tem okolišu najbolje uspeva 

(naravni pogoji)! 

4. Opis izbranega vina: 

• Videz grozdja (barva, oblika), 

• Vidne lastnosti vina (barva, odtenki, prosojnost) 

• Organoleptične lastnosti vina (vonj, okus, aroma, sledi okusov) 

• Možnost nadaljnje pridelave: barikiranje, staranje… 

• Priporočanje izbranega vina k obrokom in/ali jedem. 

 

Za predstavitve vin pridejo v poštev spodnje sorte/vina: 

1. AVTOHTONA VINA: 

Ranina, Klarnica, Ranfol, Vitovska grganja, Zelen, Žametovka, Pinela 

 

2. ZNAČILNA VINA: 

• Teran, Rebula, Malvazija, Refošk 
• Šipon, Laški rizling, Traminec, Modra frankinja 
• Cviček, Metliška črnina, Belokranjec, Bizeljčan 

 
Izberete enega izmed teh sort/vin in 

- predstavite po navodilih, 
- vino postrežete dvema gostoma (plutovinasti zamašek)! !Vina ne kupujte, v šoli 

zamašimo steklenico, v njej bo voda ali sirup; ne glede na etiketo na zamašeni 
steklenici, vi predstavite iz zgornjega seznama izbrano vino! 

 


